


ASSAGG]

NON ESAGERARE, ORDINA UN PO’ DI TUTTO

Uova RIPIENE 3.4.8.10)
CON SALSA TONNATA

PROSCIUTTO E GRISSINI (1, 8,1
DI NOSTRA PRODUZIONE

CROSTINO ACCIUGHE E BURRATA (. 4,7)
SU CREMA ALL’AGLIO NERO

POLPETTINE DI RIPIENO DEI TORTELLINI  (1.3,7)
CON CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO

TUORLO CONFIT CON PECORINO (.3, 7)
CON CROSTINO

ACCIUGHE DEL MEDITERRANEO .47
CON CROSTINI E BURRO MANTECATO AL LIMONE

CONDIVISIONE

“IN DUE E AMORE, IN TRE (O PIU) E UNA FESTA”

CROSTINI BOLOGNESI (1,7.9)
SERVITI CON FRIGGIONE, MOUSSE DI MORTADELLA E RAGU

BACCALA MANTECATO +7)
SERVITO CON POLENTA

TRIS DI TIGELLE (1.7.8)
CON PESTO MONTANARO, PROSCIUTTO E SQUACQUERONE E FRIGGIONE

POLENTA E SQUACQUERONE )

SELEZIONE DI FORMAGGI 7
SECONDO IL GUSTO DELLA CUOCA

SELEZIONE DI SALUMI ™)
DEL SALUMIFICIO VILLANI

PATATE AL FORNO CONDIVISE (2.8.10)
CON MAYONESE AL ROSMARINO




PRIMI

(WNYNN= 1.3,7.8.9)
VERDI ALLA BOLOGNESE

ROSETTE Al FUNGHI  ¢.3,7.8)
PASTA FRESCA CON FUNGHI E BESCIAMELLA

VELLUTATA DI STAGIONE (1,7, 8,11
IN BASE ALLA DISPONIBILIT,& DEL CONTADINO

SEGONDI

VITELLO TONNATO @3 4. 8, 10)

ROASTBEEF 9
CON LA SUA sALsSA

POLPETTE CON PISELLI (1,3, 7)
IN UMIDO

PORRO ARROSTO (7.8)
CON CREMA DI CAPRINO E MANDORLE TOSTATE

TARTARE DI MANZO  (1.3,8,10)
ALLA FRANCESE

TARTARE DI TONNO (W)
MANGO E RIDUZIONE DI FRUTTI DI BOSCO

INSALATA MEDITERRANEA (W)
FINOCCHI, ARANCE, OLIVE ED ALICI

CONTORNI

PATATE AL FORNO

FRIGGIONE

POMODORI GRATE (1)




DOLCI

GELATO ALLA CREMA (3, 7)
E AMARENE FABBRI

ZuPPA INGLESE (1, 3, 7, 8)

Fior b LATTE (3, 7)
O LATTE IN PIEDI

CAFFE PiToNaTO (3, 7)
OMAGGIO AL BAR PaoOLO

TENERINA CON MASCARPONE (3, 7, 8)
DELLA CLAUDIA

MASCARPONE (3, 7, 8)
LISCIO O CON NUTELLA

SALAME DI cloccoLaTto (3, 7, 8)
CON O SENZA MASCARPONE

1 14 PRINCIPALI ALLERGENI ALIMENTARI

000C @@Q

lTewtine 9 sebano  BFRUTTA 6sola 1 sem SARACHIDI
A GUSCIO DI SESAMO

Q00060

2 cROSTACEI  3uova 14 MoLLuscHI 10 SeNAPE 12 e 13weini

ACQUA MICROFILTRATA

COPERTO E PANE (1,11)
FATTO DA MIZAN CON TANTO AMORE




