OSTERIA

FUTURA

Cistdgmee




E debbo stare attento a non
cadere nel vino
O finir dentro ai tuoi occhi, se

mi vieni piu vicino...




COCKTAIL

Futura
GIN, BASILICO,
SUCCO DI LIMONE FRESCO E PEPE ROSA
11

Pologna sour

BOURBON, SOUR, E AMARENA FABBRI,
UNA LACRIMA DI ROSSO BOLOGNA
11

Un americano in Emilia

CAMPARI, VERMOUTH, SODA E LAMBRUSCO
10

ProﬂnnjdelSud,ﬁ

MEZCAL, GIN ALL’ARANCIA, PEPERONCINO
11

Rentucky penicillium
BOURBON, ESTRATTO DI ZENZERO,
WHISKY TORBATO (LAGAVULLIN 8Y)

12

5N TONIC  (ease o con Tonica zERO)
Gin Tonic  eremium

Whiskey Sour

Vodka Sour

Moscow Mule

Daiquiri

Paloma

Spl“ilz (CAMPARI, APEROL , SELECT)

Manhatian

Espresso Martini
Bloody Mary
Vodka Tonic
Analcolico




BERE

Birra dAugustiner lager  o,aao,so c.
Pirra Paulaner weiss  osct
Birra Leffe rossa 0.33 cL
Birra Fea IPA 0,33 cL
Amari

Amaro Nazionale

Amaro Locale

Amaro Sea M Zero

Bulleit Bourbon

Whisky Lagavullin Sy

Whisky Nikkéa

Whisky Bowmore 12y

Rum Barcelo Impericl

Rum La Mauny

Sgrappa Catlelan

Grappa Naigretin

Grappa Barrique
Liquirizia'Nocino'Limoncello
Vermouth Marcvs

(Coca-cola

Bibile

VINI PASSITI

Podere la Grotia - vendemmia tardiva
Randi - sinna . malbo gentile - passilo




0GGI AL CALICE




VINI BIANCHI

GRaADIZZOLO — BoLoeNa — 2024 23
PIGNOLETTO — BERSOT (M.ANCESTRALE)

VITICOLTORI A. APPENNINO — EMILIA 30
SoLaris Piwi — Rocca CORNETA

PiaN DI STANTINO — ROMAGNA 35
CHARDONNAY/TREBBIANO — PIANGO!

FATTORIA NANNI — MARCHE — BioLoaico — 2024 26
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOC — SUPERIORE — ARSICCI

Fattoria Nanni - Marche - Biologico - 2022 43
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI DOCG — RISERVA — ORIGINI

CaTALDI MADONNA — ABRuzZO — 2024 26
TREBBIANO D’ABRUZZO

ERMACORA — FRiuLl VENEZIA GluLia — 2024 32
FriuLaNo DOC — CoOLLI ORIENTALI

ERMACORA — FriuLl VENEzIA GiuLia — 2024 34
RisoLLA GlaLLA

DaLL’O — TRENTINO — 2022 30
NosioLa
BorGO DEI POSSERI — TRENTINO — 2024 20

DoLomimi IGT

TrRAMIN — ALTO Apige — 2022 28
GEWURZTRAMINER — SELIDA

TraMIN — ALTo Abige — 2023 55
GEWURZTRAMINER / CHARDONNAY — STOAN

GAFFER VON FELDENREICH — ALTO ADIGE — 43
SYLVANER

ANGELO NEGRO — PIEMONTE — 2024 MEzzINA 15/ 26
ARNEIS — SERRA LUPINI

CusumaNo — Siciua — 2024 28
TERRE SICILIANE IGT — ANGIMBE

CusuMaNo — SiciLia — 2024 34
GRiLLO SiciLia DOC — SHAMARIS

SIDDURA — SARDEGNA — 2024 35
VERMENTINO DI GALLURA DOCG — SPERA

HueeL — FraNcia — 2023 2
RIESLING — ALSACE

DOMAINE SEGUINOT—RORDET — FRANCIA — 2024 46
CuasLis ACC

DOMAINE SEGUINOT—RORDET — FRANCIA — 2024 65
CuHaBLis ACC— VIEILLES VIGNES

MONTE MALETTO — PIEMONTE — 2024 52
GENESIS — ORANGE




BOLLE

CHIARLI — BoLogNA

LAMBRUSCO DI SORBARA

GraADIZZOLO — BoLoeNA — 2023

PiaNoLETTO IGP — ALionzA

GRADIZZOLO — BoLoaNA — 2019

Pi16NOLETTO IGP — PiIcGNORO — METODO CLASSICO
MARCHESI DI RAVARINO — EMiLIA — BioLoaico — 2023
LAMBRUSCO DI SORBARA — BAaBY MAGNUM
CoL bE’ Sauici — VENETO

Prosecco DOC BruTt

BORGOLUCE — VENETO

Prosecco SuPeRIORE DOCG — BRuT NATURE
MOSNEL — FRaNciacorTa — 2022

FRANCIACORTA — BRUT

MOSNEL — FrRANCIACORTA — 2021
FRANCIACORTA — Pas Dosg

BORGO DEI POSSERI — TRENTINO — 2021
TRENTO DOC — BRUT MILLESIMATO

CORVEE — TRENTINO — 2021
TRENTO DOC — BRUT MILLESIMATO — METODO CLASSICO

MARNIQUET E FILLES — FRANCIA
CHAMPAGNE — BRUT TRADITION

PoL ROGER— FrRANCIA
CHAMPAGNE — RESERVE

VINI ROSATI

Az. AerR. RanDl — RoMAGNA
UVE LONGANESI — BURSON — BRuUT

La LuPINELLA — ToscaNa — BioLoeico — 2024
RosaTo ToscaNa IGT — LupINELLA RosA

MaRIA Pia CASTELLI — MARCHE — 2023

MARCHE RosATO IGT — SANT ISIDORO (La preFeriTa DI SARA)
MaRria Pia CASTELLI — MARCHE — 2023

MARCHE R0sAaTO IGT — SANT IsiDORO — MAaGNUM 1,5 L
TRAMIN — ALTO ADIGE —

LAGREIN ROSE

CoLOMBO SORMANI — LomBaRDIA — 2024

ALpi RETICHE IGT — Spacasass

SIDDURA — SARDEGNA — 2024

CanNoNau DOC RosaTo — Nubo

MOSNEL — FRaNcIacORTA — 2023
FRANCIACORTA — ROSE




VINI ROSSI

GrabpIZZOLO — BoLoaNA — 2023

BARBERA — BRICCO DELLINVERNATA

CA DEL GENIO — BoLogNA — 2023

Ro0sso bi PADERNO

Az. Acr. RaNDI — RoMaGNA — BioLoaico — 2022

UVE LoNGANESI — BLu bl BUrsON

Az. Acr. RaNDI — RoMaeNA — BioLoaico — 2020

UVE LONGANESI — BURSON SELEZIONE

PiaN bl STANTINO — RoMaeNa — 2023

SaNaGIovESE DOP — PiaN

PiaN bl STANTINO — RoMaeNa — 2023

SANGIOVESE SUPERIORE DOP — Busca MaRra
LA LurPINELLA — ToscaNA — BioLoagico — 2021

CHiaNTi DOCG — LupPINELLA Rossa

CAMPO DI SAasso — ToscaNa — 2024

ToscaNa IGT — INsoGLIO DEL CINGHIALE — BOLGHERI
La Maaia — Toscana — 2020

BRUNELLO DI MoNTALCINO DOCG

LA Maaia — ToscaNa — 2019

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG — RISERVA
LA Maaia — ToscaNa — 2019

BRUNELLO DI MoNTALCINO DOCG — Cru “ILCILIEGIO”
CorTE BravI — VENETO — 2019

VavLpoLiceLLa DOC Crassico

CorTE BrAVI — VENETO — 2019
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG
AGRricoLa DarIo DaLLO — TRENTINO — 2022
PiNOT NERO

BoraG0 DEI POsseRI — TRENTINO — 2020
MERLOT — R0Ss0O DEI POSSERI
TRAMIN KELLEREI — ALT0 Abige — 2024
LAGREIN

CATALDI MADONNA — ABRuzZzO — 2024
MoNTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC — MALANDRINO
ANGELO NEGRO — PIEMONTE — 2024
NeEBBIOLO — ANGELIN

ANGELO NEGRO — PIEMONTE — 2021
BaroLo DOCG

MONTE MALETTO — PIEMONTE — 2023
CAREMA — NEBBIOLO DOC
CusuMaNO — SiciLia — 2024

SYRAH — TERRE SICILIANE IGT
CusumaNo — SiciLia — 2024

Nero p’AvoLa DOC — DISUERI
SIDDURA — SARDEGNA — 2023
CARIGNANO — ESTRU

HueeL — FraNcia — 2023

PiNOT NOIR — ALSACE
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ASSAGG]

NON ESAGERARE, ORDINA UN PO’ DI TUTTO

UovaAa RIPIENE 3.4.8.10)
CON SALSA TONNATA

PROSCIUTTO E GRISSINI (1, 8,1
DI NOSTRA PRODUZIONE

CROSTINO ACCIUGHE E BURRATA (1, 4,7)
SU CREMA ALL’AGLIO NERO

POLPETTINE DI RIPIENO DEI TORTELLINI (1.3, 7)
CON CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO

TUORLO CONFIT CON PECORINO (1.3.7)
CON CROSTINO

ACCIUGHE DEL MEDITERRANEO (.4 7)
CON CROSTINI E BURRO MANTECATO AL LIMONE

CONDIVISIONE

“IN DUE E AMORE, IN TRE (O PIU) E UNA FESTA”

CROSTINI BOLOGNESI (1,7.9)
SERVITI CON FRIGGIONE, MOUSSE DI MORTADELLA E RAGU

BACCALA MANTECATO (47
SERVITO CON POLENTA

TRIS DI TIGELLE (1.7.8)
CON PESTO MONTANARO, PROSCIUTTO E SQUACQUERONE E FRIGGIONE

POLENTA E SQUACQUERONE )

SELEZIONE DI FORMAGGI (7)
SECONDO IL GUSTO DELLA CUOCA

SELEZIONE DI SALUMI ()
DEL SALUMIFICIO VILLANI

PATATE AL FORNO CONDIVISE (2.8.10)
CON MAYONESE AL ROSMARINO




PRIMI

LASAGNE 1.3,7.8.9)
VERDI ALLA BOLOGNESE

ROSETTE Al FUNGHI  ¢.3,7.8)
PASTA FRESCA CON FUNGHI E BESCIAMELLA

VELLUTATA DI STAGIONE (1, 7.8, 1)
IN BASE ALLA DISPONIBILIT;& DEL CONTADINO

SEGONDI

VITELLO TONNATO 3,4, 8, 10)

ROASTBEEF 9
CON LA SUA SALSA

POLPETTE CON PISELLI (.3 7)
IN UMIDO

PORRO ARROSTO (7.8)
CON CREMA DI CAPRINO E MANDORLE TOSTATE

TARTARE DI MANZO  (1.3,.8,10)
ALLA FRANCESE

TARTARE DI TONNO ()
MANGO E RIDUZIONE DI FRUTTI DI BOSCO

INSALATA MEDITERRANEA (W)
FINOCCHI, ARANCE, OLIVE ED ALICI

CONTORNI

PATATE AL FORNO

FRIGGIONE

POMODORI GRATE (1)




DOLCI

GELATO ALLA CREMA (3, 7)
E AMARENE FABBRI

ZuPPA INGLESE (1, 3, 7, 8)

Fior bi LATTE (3, 7)
O LATTE IN PIEDI

CAFFE PitoNaTO (3, 7)
OMAGGIO AL BAR PaoOLO

TENERINA CON MASCARPONE (3, 7, 8)
DELLA CLAUDIA

MASCARPONE (3, 7, 8)
LISCIO O CON NUTELLA

SALAME DI cloccoLaTto (3, 7, 8)
CON O SENZA MASCARPONE

ACQUA MICROFILTRATA

COPERTO E PANE
FATTO DA MIZAN CON TANTO AMORE




ELENCO ALLERGENI (Reg.1169/2011)

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano. segale, orzo. avena. farro,
kamut o 1 loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

UOVA e prodotti derivati.

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

SOIA e prodotti derivati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

FRUTTA A GUSCIO. cioé mandorle (Amygdalus communis L.). noceiole (Corylus
avellana). noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium occidentale). noci di pecan
(Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch). noci del Brasile (Bertholletia excelsa). pistacchi (Pistacia

vera). noci del Queensland (Macadamia temifolia) e prodotii derivari

SEDANO e prodotti derivati

o l
909000 0C

.
e
»

R

SENAPE e prodotti derivati

€

11 Semi di SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10

12 :
mg/Kg o 10 mg/l espressi come S05.

13 LUPINI e prodotti derivati

14

o
LY

MOLLUSCHI e prodotti derivati

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU’ CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO o SUL
REGISTRO ALLERGENI
LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE: NON E QUINDI POSSIBILE GARANTIRE

LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON
PREVISTI IN RICETTA .IL PERSONALE E' A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI
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