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E debbo stare attento a non

cadere nel vino

O finir dentro ai tuoi occhi, se

mi vieni più vicino...



Profumi del Sud
Mezcal, gin all’arancia, peperoncino

11

COCKTA I LCOCKTA I L
Futura

Gin, basilico, 

succo di limone fresco e pepe rosa 

11

Bologna sour
Bourbon, sour, e Amarena Fabbri, 

una lacrima di rosso Bologna

11

Un americano in Emilia
Campari, Vermouth, soda e Lambrusco

10

Kentucky penicillium
Bourbon, estratto di zenzero, 

whisky torbato (lagavullin 8y)

12

Gin Tonic 10(base o con tonica zero)

Gin Tonic 12(premium)

Spritz 7

Analcolico 7

Whiskey Sour 10

Moscow Mule 10

Manhattan 10

Daiquiri 10

Paloma 10

(CAMPARI, APEROL , SELECT)

Vodka Sour 10

Espresso Martini 12

Bloody Mary 10

Vodka Tonic 10



B E R EB E R E

Amari 4/7

Bulleit Bourbon 8

Rum Barcelò Imperial 10

Grappa Naigretin 6

Coca-cola 5

Bibite 5

Rum La Mauny 12

Sgrappa Cattelan 5

Grappa Barrique 5

Liquirizia/Nocino/Limoncello 4

Vermouth Marcvs 6

Birra Augustiner lager 5/60,33/0,50 cl

Birra Leffe rossa 60,33 cl

Birra Flea IPA 60,33 cl

Birra Paulaner weiss 60,5 cl

Amaro Nazionale 5

Amaro Locale 5

Amaro Sea M Zero 7

Whisky Lagavullin 8y 12

Whisky Nikka 10

V I N I  P A S S I T I  V I N I  P A S S I T I  
Podere la Grotta - vendemmia tardiva 7/26

Randi - sinna , malbo gentile - passito 8/35

Whisky Bowmore 12y 10



O G G I  A L  C A L I C EO G G I  A L  C A L I C E



Chardonnay/Trebbiano - Piango!
Pian di Stantino  - Romagna 35

Verdicchio dei castelli di Jesi DOC - Superiore - Arsicci
Fattoria Nannì  - Marche - Biologico - 2024 26

Solaris Piwi - Rocca Corneta
Viticoltori A. Appennino - Emilia 30

Verdicchio dei castelli di Jesi DOCG - Riserva - Origini
Fattoria Nannì - Marche - Biologico - 2022 43

Nosiola 
Dall’O - Trentino - 2022 30

Gewürztraminer - Selida
Tramin - Alto Adige - 2022 28

Sylvaner
Gaffer von Feldenreich - Alto Adige -  43

Terre siciliane IGT - Angimbè  
Cusumano - Sicilia - 2024 28

Grillo Sicilia DOC - Shamaris
Cusumano - Sicilia - 2024 34

Vermentino di Gallura DOCG - Spèra
Siddura - Sardegna - 2024 35

Riesling - Alsace
Hugel - Francia - 2023 42

Chablis ACC
Domaine Séguinot-Bordet - Francia - 2024 46

Chablis ACC- Vieilles Vignes
Domaine Séguinot-Bordet - Francia - 2024 65

Dolomiti IGT
Borgo dei Posseri - Trentino - 2024 20

Pignoletto - Bersot (M.Ancestrale)
Gradizzolo - Bologna - 2024 23

V I N I  B I A N C H IV I N I  B I A N C H I

Trebbiano d’Abruzzo
Cataldi Madonna - Abruzzo  - 2024 26

Friulano DOC  - Colli orientali
Ermacora - Friuli Venezia Giulia  - 2024 32

Ribolla Gialla  
Ermacora - Friuli Venezia Giulia  - 2024 34

Genesis - Orange
Monte Maletto - Piemonte  - 2024 52

Arneis - Serra Lupini
Angelo Negro - Piemonte -  2024 15 / 26mezzina

Gewürztraminer / chardonnay - Stoan
Tramin - Alto Adige - 2023 55



Lambrusco di Sorbara - Baby Magnum
Marchesi di Ravarino  - Emilia - Biologico - 2023 37
Pignoletto IGP - PignOro - Metodo Classico
Gradizzolo - Bologna - 2019 35

Lambrusco di Sorbara 
Chiarli  - Bologna 20

Prosecco Superiore DOCG - Brut Nature   
Borgoluce  - Veneto 28

Pignoletto IGP - Alionza 
Gradizzolo - Bologna - 2023 26

Trento DOC - Brut Millesimato
Borgo dei Posseri  - Trentino  - 2021 42

Trento DOC - Brut Millesimato - Metodo Classico
Corvée - Trentino  - 2021 58

Champagne - Brut Tradition
Marniquet e Filles - Francia  80

Franciacorta - Brut
Mosnel - Franciacorta  - 2022 55

Franciacorta - Pas Dosé
Mosnel - Franciacorta  - 2021 60

110
Champagne - Rèserve
Pol Roger- Francia  

B O L L EB O L L E

Rosato Toscana IGT - Lupinella Rosa
La Lupinella  - Toscana - Biologico - 2024 25

Uve Longanesi - Bursôn - Brut
Az. Agr. Randi - Romagna  23

Lagrein Rosé
Tramin - Alto Adige  - 30

Marche Rosato IGT - Sant’ Isidoro  
Maria Pia Castelli - Marche - 2023 34

Marche Rosato IGT - Sant’ Isidoro - Magnum 1,5 l
Maria Pia Castelli - Marche - 2023 80

(La preferita di Sara)

Cannonau DOC Rosato - Nudo
Siddura - Sardegna  - 2024 40

Alpi Retiche IGT - Spacasass
Colombo Sormani - Lombardia  - 2024 38

V I N I  R O S A T IV I N I  R O S A T I

Franciacorta - Rosè
Mosnel - Franciacorta  - 2023 58

Prosecco DOC Brut  
Col de’ Salici  -  Veneto 25



V I N I  R O S S IV I N I  R O S S I

Montepulciano d’Abruzzo DOC - Malandrino
Cataldi Madonna - Abruzzo - 2024 32

mezzina

Barbera - Bricco dell’invernata 
Gradizzolo - Bologna - 2023 24

Sangiovese DOP - Pian 
Pian di Stantino  - Romagna - 2023 32

Sangiovese Superiore DOP - Busca Mara
Pian di Stantino  - Romagna - 2023 40

Uve Longanesi - Blu di Bursôn 
Az. Agr. Randi - Romagna - Biologico - 2022 22

Uve Longanesi - Bursôn Selezione
Az. Agr. Randi - Romagna - Biologico - 2020 35

Brunello di Montalcino DOCG
La Magia - Toscana  - 2020 85

Brunello di Montalcino DOCG - Riserva
La Magia - Toscana  - 2019 140

Brunello di Montalcino DOCG - Cru “ilCiliegio”
La Magia - Toscana  - 2019 260

Chianti DOCG - Lupinella Rossa
La Lupinella - Toscana - Biologico - 2021 25

Merlot - Rosso dei Posseri
Borgo dei Posseri - Trentino - 2020 22

Lagrein
Tramin Kellerei - Alto Adige - 2024 28

Nebbiolo - Angelin 
Angelo Negro - Piemonte -  2024 17 / 36

Barolo  DOCG
Angelo Negro - Piemonte -  2021 85

Toscana IGT - Insoglio del Cinghiale - Bolgheri
Campo di Sasso - Toscana  - 2024 44

Syrah - Terre siciliane IGT
Cusumano - Sicilia -  2024 23

Nero d’Avola DOC - Disueri
Cusumano - Sicilia -  2024 32

Carignano - Èstru
Siddùra - Sardegna -  2023 38

Pinot Nero
Agricola Dario Dall’O - Trentino - 2022 50

Carema - nebbiolo  DOC
Monte Maletto - Piemonte -  2023 78

Pinot Noir - Alsace
Hugel - Francia -  2023 40

Rosso di Paderno
Cà del Genio - Bologna - 2023 28

Valpolicella DOC Classico
Corte Bravi - Veneto  - 2019 28

Amarone della Valpolicella DOCG
Corte Bravi - Veneto  - 2019 92
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ASSAGG IASSAGG I
non esagerare, ordina un po’ di tutto

Crostino acciughe e burrata 
su crema all’aglio nero

(1, 4, 7)

Tuorlo confit con pecorino 6 
con crostino

(1, 3, 7)

acciughe del Mediterraneo 8
con crostini e burro mantecato al limone

(1, 4, 7)

Uova Ripiene  3,5 
con salsa tonnata

(3, 4, 8, 10)

Prosciutto e grissini 4
di nostra produzione

(1, 8, 11)

7

Polpettine di ripieno dei tortellini 5
con crema di Parmigiano Reggiano 

(1, 3, 7)

COND IV IS IONECOND IV IS IONE
“In due è amore, in tre (o più) è una festa” 

Selezione di salumi 15
del salumificio Villani 

Tris di tigelle 10
con Pesto montanaro, Prosciutto e squacquerone e friggione 

(1, 7, 8)

Polenta e squacquerone 7(7)

Selezione di formaggi 12(7)

(1)

Patate al forno condivise  6
con mayonese al rosmarino

Baccalà mantecato 8
servito con polenta

(4,7)

secondo il gusto della cuoca

Crostini bolognesi 10
serviti con friggione, mousse di mortadella e ragù

(1, 7, 9)

(3, 8, 10 )



 

Friggione

Patate al forno   6

6

Pomodori gratè 6

PR IM IPR IM I

CONTORN ICONTORN I

Vitello tonnato 14(3, 4, 8, 10)

Roastbeef 14
con la sua salsa 

(9)

Polpette con piselli 12(1, 3, 7)

Porro arrosto  9
con crema di caprino e mandorle tostate

(7, 8)

Tartare di tonno 13
mango e riduzione di frutti di bosco 

(4)

Tartare di Manzo 12
alla francese 

(1, 3, 8, 10)

Insalata mediterranea 9
finocchi, arance, olive ed alici

(4)

SECOND ISECOND I

Vellutata di stagione 10
in base alla disponibilità del contadino

(1, 7, 8, 11)

Lasagne 13(1, 3, 7, 8, 9)

Rosette ai Funghi 12
pasta fresca con funghi e besciamella

(1, 3, 7, 8)

verdi alla bolognese 

(1)

in umido



Tenerina con mascarpone (3, 7, 8) 6
della Claudia

Mascarpone (3, 7, 8) 5/6
liscio o con Nutella

Zuppa inglese (1, 3, 7, 8) 6

Fior di latte (3, 7) 6
o latte in piedi 

Caffé Pitonato (3, 7) 3,5
omaggio al Bar Paolo

Gelato alla crema (3, 7) 6
e Amarene Fabbri

Salame di cioccolato (3, 7, 8) 5/6
con o senza mascarpone

DOLC IDOLC I

Acqua microfiltrata 2

Coperto e pane 2,5
fatto da mizan con tanto amore
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